Urban Style

Fungarella Bauer,
per un piafto ai funghi porcini
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CONDIMENTO CON FUNGHI PORCINI

FUNGARELLA

PRAPARAT MIT STEINPILZEN

Diverse personalitd con bisogni differenti: Salutista, Friendly, Crea-
tivo, Goloso, Sportivo, Urban Style... tanti modi di essere che pos-
sono contare sulla vasta gamma dei prodotti Bauer. Tutti naturali e
creati miscelando le migliori materie prime con cura e sapienza, i
prodotti Bauer sono in grado di soddisfare qualsiasi esigenza.

Spesso i ritmi frenetici ai quali ci costringe la vita in cittd possono
influenzare negativamente non solo la qualitd della vita ma anche
le nostre abitudini a tavola. Presi dal bisogno di fare tutto in poco
tempo si tende a trascurare momenti fondamentali e molto impor-
tanti come i pasti, mangiando in modo sbrigativo e non avendo
cura di ciod che si cucina. Da oggi, grazie a Fungarella Baver, la
praticita si unisce al gusto per portare in tavola in poco tempo
tutto il sapore e la genvinita dei funghi. Il preparato Bauer & ottimo
per stupire amici e parenti cucinando un eccezionale risotto ai
funghi e si presta bene ad essere utilizzato per scaloppine e carni.

FUNGARELLA

Quando il sapore della tradizione si unisce alla praticita.

Fungarella Bauer € un condimento a base di funghi porcini, pratico e versatile, idea-
le perinsaporire risotti, primi piatti e secondi di carne. Creato nelrispetto delle miglio-
ri ricette trentine, Fungarella & un vero “salvatempo” per creare velocemente ricette
sfiziose e genuine. Fughi porcini e verdure di primissima qualita: sono queste le ma-
terie prime che rendono Fungarella Bauer cosi ghiotta da conquistare anche i palati
piu esigenti. Anche la facilita e la velocita di preparazione la rendono insuperabile:
stemperata in acqua e fatta bollire per pochi minuti, Fungarella Bauer si trasforma in
un sugo saporito e profumato, perricette prelibate.

Scelta accurata e rigorosa delle materie prime, ottimi funghi porcini e praticita ai for-
nelli sono gli elementi distintivi di Fungarella. Bauer, da sempre impegnata a garan-
tire prodotti di qualitd superiore e organoletticamente impeccabili, ha selezionato
solo ingredienti genuini e saporiti.

Modalita d’'uso

Per preparare il risotto ai funghi porcini, basta stemperare Fungarella Bauer in ' litro
d’'acqua e far bollire 5 minuti. Far dorare il riso in olio, burro e cipolla trita e aggiun-
gere il sugo Fungarella, quindi portare a cottura il riso.

Per la pasta ai funghi porcini, stemperare Fungarella Bauer in acqua e far bollire per
5 minuti, verificando la densitd del sugo. Aggiungere panna da cucina o burro per
condire.

Per preparare saporite scaloppine ai funghi porcini, stemperare Fungarella Bauer in
2 litro di acqua e far bollire per 5 minuti. Dorare le scaloppine in olio o burro e insapo-
rire con brandy o vino bianco. Aggiungere Fungarella e portare a cottura la carne,
controllando la giusta densitd del sugo ai funghi.

www.bauer.it

Con Fungarella Bauer il tempo non sard piu un problemal

Vuoi ricevere como-
damente a casa i
prodotti Bauer?
Basta andare  sul
sito www.bavuer.it
dove € attivo il nuovo
e-shop. Grazie alla
modalitd Carrello,
sard  possibile effet-
fuare i propri acquisti
in tutta tranquillita,
modificando gli arti-
coli scelfi in qualsiasi
momento, prima di
procedere al paga-
mento.

Acquistare i prodotfi
Bauer tramite il nuo-
vo e-shop & pratico,
veloce e sicuro: una
volta completato |l
proprio acquisto, la
merce sard conse-
gnata tramite corrie-
re espresso in 24/48
ore... per avere il gu-
sto a casa propria
ogni giorno!
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